
R E S T A U R A N T



ANTIPASTI

Crudo mare 
(chiedere disponibilità e costi al personale di sala)

Sashimi di salmone marinato
alla barbabietola rossa con maionese al lime  16 €

Spuma di patate con polpo saltato e tartufo  18 €

Tataki di tonno ai semi di sesamo affumicato
in campana al legno di melo  16 €

Baccalà mantecato con stick di polenta fritta  16 €

Gamberoni croccanti al panko 
con salsa agrodolce (4pz.)  16 €

Gamberoni alle mandorle di Toritto 
con salsa guacamole (4pz.)  18 €

Flan soffice con vellutata al parmigiano  10 €

Crespella alla farina di ceci con mortadella igp
e caciocavallo podolico su crema di funghi  14 €

Uovo pochè su spuma al parmigiano
e polvere di caffè  14 €

Tagliata di cardoncello 
con pomodorino saltato e stracciatella  13 €

Ratatouille a “modo mio” 
(verdure cotte in cbt ripassate in padella 
con sale affumicato e limone)  13 €

Selezione di salumi e formaggi     18 €



 14 €

PRIMI 

Spaghetti all’Assassina)

Spaghetti all’Assassina e stracciatella  16 €

Linguine senatore cappelli (BIO) al 1/2 Astice  28 €

Orecchiette al grano arso con vellutata di rape,
baccalà e pangrattato aromatizzato  18 €

Risotto allo zafferano con tartare di gambero rosso  22 €

Scrigni di pasta ripiena allo scampo
con vellutata al limone  20 €

Spaghetti aglio, olio, peperoncino 
e bottarga di muggine   16 €

Risotto ai funghi porcini e tartufo 22 €

Gnocchetti con vellutata di zucca,
bacon affumicato e porro bruciato  16 €

Trofie con pesto alle noci e radicchio saltato
con burro chiarificato al rosmarino  16 €

Primo del giorno 
(chiedere informazioni al personale di sala)



SECONDI

Frittura di calamari 

Frittura di calamari e gamberi  18 €

Salmone con panatura alle erbe aromatiche
su parmentier allo zafferano e teriyaki  16 €

 16 € 16 €

Scrigno d’orata croccante al cornflakes 
con cuore di scamorza fumè, pomodoro secco 
e basilico su salsa allo yogurt  15 €

Gamberoni alla griglia (4pz)  14 €

Brasato di cappello del prete al vino primitivo, 
cardoncelli e patate al timo  18 €

Filetto di maialino glassato al miele 
e ponzu con mele al pepe nero  16 €

Tagliata di manzo, datterino, valeriana 
e petali di pecorino sardo stagionato 15 €

Tagliata di picanha ai ferri 
marinata alla soia e sale Maldan    18 €

Pescato del giorno 
(chiedere disponibilità al personale di sala)  60 € kg.



Coca Cola / Fanta  2 €

BEVANDE

Caffè 1 €

Coperto  3 €

Acqua naturale / frizzante 750cl  2,50 €

ALLERGENI

Senape

Anidride solforosa e solfiti

Arachidi e derivati

Uova e derivati

Glutine

Molluschi

Lupini

Sedano

Sesamo

Frutti a guscio

Crostacei

Soia

Pesce

Latte e derivati


